SERVICE NON-STOP
A PARTIR DE 12H00

ENTREES

(Seul ou a Partager)

Humous de saison - Seasonal Hummus 17
Pois Chiches, Betteraves, Sésame, Grenade, Huile de Sésame,

Pois chiches frits

Chickpeas, Beets, Sesame, Pomegranate, Sesame Oll,

Fried Chickpeas

Féta Croustillante, Betteraves - Crispy Feta and Beets 18
Betteraves Jaunes, Blanches, Rouges, Melasse de Grenade, Féta
Panée

Yellow Beets, White Beets, Red Beets, Pomegranate Molasses,
Breaded Feta

Tyropita de Féta et Ricotta - Feta & Ricotta Tyropita 19
Féta, Ricotta, Chou Pak-Choi, Pate Phylo
Feta, Ricotta, Pak Choi, Phyllo Pastry

Arancini du moment - Seasonal Arancini 20
Riz farcis a I'aubergine et Scamorzza
Rice Balls filled with Eggplant and Scamorza Cheese

Burrata Crémeuse et ses Légumes Confits - Burrata and
Candied Vegetables 21
Passatta de Tomates et Poivrons, Burrata, Coulis de Légumes
Confits, Pesto

Tomato and Pepper Passatta, Burrata, Vegetables Coulis, Pesto

Salade de Saison - Seasonal Salad 22
Duo d’Envides, Quinog, Noix, Pecorino Sarde, Carottes, CEuf dur, Vi-
naigre Balsamique

Duo of Endives, Quinoa, Walnuts, Sardinian Pecorino, Carrots,
Hard-Boiled Egg, Balsamic Vinegar

Vitello Tonato - Vitello Tonato 22
Carpaccio de Veau Cuit basse Température, Sauce Vitello

au Citron, Capres et Thon

Slow Cooked Veal Carpaccio, Lemon, Capres and Tuna Vitello
Sauce

Calmars Croustillants - Crispy Calamaris 23
Calmars Frits, Sauce crémeuse aux épices cajun
Fried Calamaris, Creamy Cajun-Spiced Sauce

César - Cesar Salad 24
Salade Iceberg, Poulet Croustillant, Tomates Cerises, Parmesan,
Sauce César, Croutons

Salad, Crispy Chicken, Baby Tomatoes, Parmeggiano,

Cesar Dressing, Croutons

Saumon en Tartare - Salmon Tartar 25
Saumon Cru, Vinaigre de Gingembre, Fenouil, Menthe, Granny
Smith, Citron Caviar

Salmon Raw, Ginger Vinegar, Fennel, Mint, Granny Smith Apple,
Finger Lime

Assiettes de charcuterie
Jambon Cru ou Salame Picante 17
Mortadelle 14

PINSA

La pinsa est une délicieuse alternative a la pizza, originaire de Rome,
elle offre une pate légeére et croustillante grace a son mélange de farines

issues de plusieurs céréales.

Pinsaladiere
Oignons, Anchois
Onions, Anchovies

Bardot
Sauce Tomate, Mozzarella Di Buffala, Basilic, Pesto en sauce
Tomatoes, Mozzarella Di Buffala, Basil, Pesto

Bellucci
Sauce Tomate, Anchois, Mozzarella Di Buffalag, Basilic,
Huile d'Olive, Pesto en sauce

Tomatoes, Anchovies, Mozzarella di Buffala, Basil, Olive Oil, Pesto

Jane

Sauce Tomate, Salame Picante, Mozzarellg, Pesto en sauce
Tomatoes, Salame Picanto, Mozzarella Cheese,

Baby Tomatoes, Pesto

Norma
Sauce Tomate, Aubergines, Parmesan, Mozzarella
Tomatoes, Eggplant, Parmesan, Mozzarella

Cicciollina
Creme, Stracciatella, Roquette, Sauce Tomate, Pesto
Cream, Stracciatella Base, Rocket, Tomatoes, Pesto

Dalida
Creme, Taleggio, Gorgonzola, Mozzarella, Pecorino, Noix, Miel
Cream, Mix of Italian Cheese, Walnuts, Honey

Sofia

Sauce Tomate, Tomates Cerises, Jambon Cru, Mozzarellg,
Pesto en sauce

Tomatoes, Cherry Tomatoes, Prosciutto Crudo, Mozzarella,
Baby Tomatoes, Pesto

Patty
Creme, Mortadelle, Straciatella, Mozzarella, Pesto de Pistache
Cream, Mortadelle, Straciatella, Mozzarella, Pisctacchio Sauce

Romy
Creme, Truffes, Mozzarella
Cream, Truffle, Mozzarella

Tina
Sauce Tomate, Thon, Mozzarella, Tomates Cerises
Tomato Sauce, Tuna, Mozzarella, Cherry Tomatoes

Mama
Brousse, Figatelli, Noix, Cebettes
Brousse Cheese, Figatelli, Walnuts, Spring Onions

POISSONS

Saumon Grillé « Label Rouge » et sa Sauce Vierge
Grilled Salmon and his Virgin Sauce

Poulpe grillé, Purée de Pomme de Terre
Grilled Octopus, Mashed potatoes

Loup entier grillé (500/600 gr) - Grilled Seabass

Belle Sole Meuniére (Environ 600 gr)

VIANDES

Tartare de Boeuf, accompagné de ses frites
Beef tartare served with french fries

Coquelet Entier Grillé et Son Jus de Viande - Spring
Chicken and his Gravy Sauce

Coqguelet en Crapaudine Crillé, Jus de Viande Corsé aux Olives

Taggiasches et Tomates Confites
Spatchcocked Spring Chicken, Taggiaches Olives
and Dried Tomatoes Gravy Sauce

Milanaise de Veau - Veal Milanaise
Panée et cuite au Beurre Clarifié
Pan-fried with Clarified Butter

Filet de Boeuf Grillé au Josper (220g)
Crilled beef fillet on the Josper

Belle Noix d’Entrecote Black Angus - Black Angus Rib-Eye
Noix d'Entrecote Black Angus d’Argentine Grillée au Josper
et son échalote grillée

Argentinian Black Angus Rib Eye and his Grilled échalotte

GARNITURES

Sucrine - Lettuce

Frites - French Fries

Frites a la Truffe - Fresh Truffle Fries

Riz Libanais - Libaneese Style Rice

Gratin du moment - Gratin of the moment
Haricots Verts - Green Beans

Purée de Pomme de Terre - Mashed Potatoes

Purée de Pomme de Terre a la Truffe
Truffle Mashed Potatoes

SAUCES

Béarnaise - Jus de Viande - Poivres ¥ - 2
Béarnaise - Meat Juice - Peppers
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PATES ET RISOTTOS

Sorrentina - Sorrentina 25
Pates Pacchieri, Sauce Tomate, Mozzarella, Parmesan, Basilic
Pacchieri Pasta, Tomato Sauce, Mozzarella, Parmeggiano, Basil

Gricia 25
P&tes Calamarata, Parmesan, Poivre, Guanciale
Calamarata Pasta, Parmesan, Black Pepper, Guanciale

Gnocchi fait maison au Gorgonzola 26
Homemade Gnocchi with Gorgonzola

Gnocchi fait maison aux Truffes 31
Homemade Gnocchi with Truffles

Risotto aux Cépes - Porcini risotto 32
Fond de Légumes, Riz, Cépes
Vegetable Stock, Rice, Porcini Mushroom

Vongole - Vongole 33
Linguini, Palourdes, All, Persillade
Linguini, Clams, Garlic, Persillade

Truffe - Truffle 33
Mafaldine, Creme de Truffe, Truffe
Mafaldine Pasta, Truffle Cream, Fresh Truffle

Linguine au Homard - Lobster Linguini

Demi Homard 39
Homard entier 58
Sauce Américaine, Homard, Carottes, Celeri, Tomates jaunes,
Tomates

American Sauce, Lobster, Carrots, Celery, Yellow Tomatoes,
Tomatoes

DESSERTS

Créeme Brulée a la Vanille 10
Vanilla Créeme Brulée

Tarte chocolat soufflée - Chocolate Soufflé Tart 10
Tarte Chocolat Soufflé, Chocolat, Nutella®
Chocolate Soufflé Tart, Chocolate, Nutella®

Baba au Rhum 12

Profiterole bambola 12
Chou Maison, Glace Vanille, Sauce chocolat
Homemade Puff Pastry, Vanilla Ice Cream, Chocolate Sauce

Pavlova de Saison - Seasonal Pavlova 12
Fruits de Saisons, Meringue, Creme Chantilly Maison, Coulis de
Fruits

Seasonal Fruits, Meringue, Homemade Whipped Cream, Fruit
Sauce

Cookie Bambola 16
Cookie

Tiramisu - Tiramisu
individuel
Mascarpone, Café, Biscuit Cuillere, Poudre de Cacao
Mascarpone, Coffee, Biscuit, Cacao Powder

16 Tiramisu a partager - 9 Tiramisu

lle Flottante (& Partager - To share) 16
Blancs d'CEufs cuits au four, Créme Anglaise faite Maison, Caramel
Maison,

Eclats de Noisettes Carameélisés

Cooked Eggs White, Homemade Custard, Homemade Caramel,
Caramelized Hazelnut

Nage d’Ananas 10
Nage d’ananas, Sorbet Citron, Badiane et Cardamone
Pineapple in syrup, Lemon Sorbe, Star Anise and Cardamom

Crémes Glacées 4(la boule)
Chocolat, Vanille, Café, Pistache

Ice Cream : Chocolate, Vanilla, Coffee, Pistachio

Sorbets 4(la boule)

Fraise, Framboise, Citron, Mangue, Passion
Sorbets : Strawberry, Raspberry, Lemon, Mango, Passion Fruit

Végétarien % Gluten free

Prix nets - service compris - Prices are net - service included




